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NOUS CELEBRONS LITALIE
Le Menu “TI Restorante”

. : 1, Jacques Tachet, le Chef,
L carpaccio de coquilles 3t Jacques et ssumon séche “Vos repas merien Ml et arsancisvir de Frane
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Risotto Arborio et Scampis au saftan,
créme de camoron au piment doux
0
Les Saltimboca de veau au jambon de parme et la
feuile de sauge, jus de veau emulsioné au Marsala

st dangereux, 2 consommer avec modération.
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Labus d’alcool e

IR GG 110, rue Jules Brisson - 16100 Cognac
Nous vous proposons une Tél.: 0545821636

dégustation de vins
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